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Bourgogne Franche-Comté

PÔLE CULTUREL DE LA CITÉ INTERNATIONALE
DE LA GASTRONOMIE ET DU VIN DE DIJON
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Les points forts du projet
�Q déchèterie automatique : moins de déchets, moins de transport, moins de carbone
�Q réemploi des matériaux de démolition : 45000 T réutilisés, 140T de CO2 économi-
sés
�Q construction hors site prête à l’emploi
�Q certification BREEAM Very Good
�Q délai optimisé : mars 2020 - décembre 2021.

Les plus de l’entreprise générale
�Q 80 % d’entreprises sous-traitantes locales dont 60 % de la métropole dijonnaise
�Q 25 000 heures d’insertion
�Q délais maitrisés.

Fiche technique
Maître d’ouvrage : Eiffage 
Immobilier
Maître d’œuvre : Anthony 
Bechu
Bureau d’étude : BETOM
Principaux partenaires 
sous-traitants :
Pannequin – Rougeot – Eiffage 
Infra – Seteo – Brisard – Alki-
mia – Soprema – Spie – 
Climatic – Bonglet – SI21 – 
Rodi – Del Toso
Montant : 60 M€ HT
Livraison : décembre 2021

Implanté sur le site de l’ancien hôpital général de Dijon, la cité internationale de la Gastronomie et du 
Vin est une opération ambitieuse, réalisée en entreprise générale, à dimension culturelle, touristique et 
économique.

Mention spéciale régionale
partenariat exemplaire
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[ Lauréat régional ]

C3B
Campus 
métropolitain, 
Dijon

Léon Grosse
Démolition 
partielle et 
reconstruction du 
domaine vinicole 
des Lambrays,
Morey-Saint DenisAr
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[ Autre nominé ]

Ce qu’ils en disent
Daniele Zappela, Avvenire
« Un lieu pour créer des passerelles avec 
les autres cuisines européennes, et même 
au-delà […] Son intégration dans le reste 
de la ville de Dijon, qui a su garder une belle 
identité provinciale, dans le bon sens du 
terme. »
Parry Lyn, France Today
« Permettre de boire des grands crus au 
verre, c’est très rare et intéressant. »
Francois Rebsamen, maire de Dijon
« C’est un succès extraordinaire. Je ne m’at-
tendais pas à une telle réussite […] On voit 
d’ailleurs que les habitants aiment l’histoire 
de leur ville. Dans le même temps, la cuisine 
expérientielle est devenue la cantine du 
village gastronomique. Les caves et les 
restaurants étaient pleins. Non vraiment, ce 
n’est que du bonheur. » Ar
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